
 

 

 A : glutenhaltiges Getreide ; B : Krebstiere ; C : Ei ; D : Fisch ; E : Erdnuss ; F : Soja ; G : Milch oder Laktose ; 
H : Schalenfrüchte ; L : Sellerie ; M : Senf ; N : Sesam ; O : Sulfite ; P : Lupinen ; R : Weichtiere 

… und alle daraus gewonnenen Erzeugnisse 

 
  

CARTE 
 
 

Tartelette au chèvre frais/cumin/artichaut/chutney/roquette 
Goat cheese tartlet/cumin/artichoke/chutney/rucola salad • A, C, G, L, O 

€ 26,00 
 

Focaccia au safran/poulpe/truite fumée/chorizo/fève 
Saffron focaccia/octopus/smoked trout/chorizo/broad beans • A, C, D, G, L, M, O, R 

€ 27,50 
 

Royale de petit pois/morille farcie/sot l’y-laisse confit/œuf de caille au plat/sauce au vin jaune 
Pea flan/stuffed morel/chicken oyster confit/fried quail egg/Vin jaune sauce• A, C, G, L, O 

€ 27,00 
 

Tartare de saumon écossais Label rouge/asperge verte/nèfle/pignon de pin 
Scottish Label rouge salmon tartar/green asparagus/medlar/pine nut • A, D, C, M, L, O 

€ 26,00 
 
 
 

Sole/pomme de terre grenaille/asperge blanche/ail des ours 
Sole/Grenaille potato /white asparagus/wild garlic • D, G, L, O 

€ 35,00 
 

Chevreau de lait/polenta aux fruits secs/kumquat/navet rond au curry/pleurote de panicaut 
Young milk goat/polenta with dried fruit/kumquat/curry turnip/king oyster mushroom • G, H, L, O 

€ 37,00 
 

Riz Koshihikari façon Yaki Onigiri/shiitaké/estragon/poireau/pak choi/Sauce Siam/sésame 
Yaki Onigiri -style Koshihikari rice/shiitake/tarragon/leek/pak choi/Siam sauce/sesame • G, F, N, O 

€ 28,00 
 

Ris de veau/endive/mini carotte/topinambour/noisette/sauce morille 
Veal sweetbread /endive/mini carrots/Jewish artichoke/hazelnut/morel sauce • G, L, H, O 

€ 37,00 
 
 
 

Sablé feuilletine/graine de courge/ganache chocolat blanc montée/fraise 
Feuilletine shortbread/pumpkin seeds/whipped white chocolate ganache/strawberry • A, C, G, H 

€ 14,00 
 

Tarte chaude au chocolat Guanaja/grué de cacao 
Hot Guanaja chocolate tartlet/cocoa nibs • A, C, G; H 

€ 14,00 
 

Sablé breton sarrasin/pomme façon tatin/ganache Dulcey 
Breton shortbread/Tatin-style apple/Dulcey ganache • A, C, G, H 

€ 14,00 
 

Assortiment de fromages affinés 
Matured cheeses assortment • G, M, O 

€ 14,00 
 
 

We kindly ask you to order the desserts in advance. 
 

Cover charge: 3,30 €/person 


