CARTE

Chou-fleur/noix/pomme Gravenstein/Saint Agur
Karfiol/Walnuss/Apfel Gravenstein/Saint Agur + A, G, H, O
€ 22,00

Raviole de faisan/foie gras/velouté de chataigne
Fasanravioli/Entenleber/Maronicreme + A, C, G, L, O
€ 24,00

Tartare de chevreuil/cépe/noisette/figue
Rehtartar/Steinpilz/Haselnuss/Feige « A, C, H
€ 23,00

Saint-Jacques/salicorne/artichaut/lard de Colonnata
Jakobsmuschel/Queller/Artischocke/Colonnataspeck « G, L, O W
€ 27,00

Sandre/cépe/courge d’été/noisette/jus perlé
Zander/Steinpilz/Sommerkirbis/Haselnuss/Perljus + D, G, H, L, O
€ 28,00

Céte de cochon ibérique/cerfeuil tubéreux/potimarron/girolle
Kotelett vom iberischen Schwein/Kerbelwurzel/Hokkaidokirbis/Eierschwammerl « G, L, O
€ 29,00

Courgette/fregola/olive taggiasca/burratina
Zucchini/Fregola/Taggiasca Oliven/Burratina « A, G, O
€ 23,00

Filet et cuisse de canard/chou rouge/panais/raisin Isabella
Brust und Keule von der Ente/Rotkraut/Pastinake/Isabella Weintraube - G, L, O
€ 29,00

Profiterole/chocolat/caramel/cacahuéte
Profiterole/Schokolade/Karamell/Erdnuss « A, C, G, E
€ 13,00

Quetsche/pomme/amande/glace vanille
Zwetschke/Apfel/Mandel/Vanilleeis « A, C, G, H
€ 13,00

Poire/tuile sarrasin/mousse caramel
Birne/Buchweizenhippe/Karamellmousse « C, G, H
€ 13,00

Assortiment de fromages affinés

Assortiment von gereiften Kasesorten « G, M, O
€ 13,00

Wir ersuchen Sie héflichst die Desserts im Voraus zu bestellen.

Wir erlauben uns 3,10 € pro Person fiir das Gedeck zu verrechnen.

A : glutenhaltiges Getreide ; B : Krebstiere ; C: Ei; D : Fisch; E: Erdnuss ; F : Soja ; G : Milch oder Laktose ;
H : Schalenfrichte ; L : Sellerie ; M : Senf ; N : Sesam ; O : Sulfite ; P : Lupinen ; R : Weichtiere

..und alle daraus gewonnenen Erzeugnisse



